
Expositions, films, rencontres, ateliers cuisine et pédagogiques , dégustations, conférences.

CHANCELADE en Périgord

5 et 6 novembre 2022

Autour du champignon





Autour du champignon

Chancelade, de par son

histoire passée et présente,

a tout à fait le profil pour

un salon du champignon.

Une partie des carrières de

pierre de la commune est

toujours exploitée pour la

production du champignon.

D’autre part, les forets de la région proposent de  

nombreuses variétés d’eucaryotes pluricellulaires,

Sans oublier la gastronomie locale et ces saveurs boisées,  

très recherchées.
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Qui réunir autour du champignon ?

*La Société Mycologique de la Dordogne pour des sorties en foret et une

exposition de champignons fraîchement cueillis.

*Guillaume Eyssartier, docteur des sciences du Muséum d’Histoire Naturelle

de Paris, biologiste et auteur de très nombreux ouvrages sur les

champignons.

*Des conférenciers (pharmacien, médecin, professionnels).

*Des restaurateurs pour les ateliers « senteurs et saveurs ».

*Des stands thématiques, la truffe et le cèpe.

*Les carrières de Chancelade pour des visites de la champignonnière.

*Des exposants et artisans: bijoux, vannerie, vêtements, produits

transformés…

*Un Food truck de restauration à base de champignons.
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Quand ?

Où ? A CHANCELADE, l’Espace Culturel, la bibliothèque
et le parking de l’esplanade.

Les 5 et 6 novembre 2022
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Exposants:

 Libraires (livres sur les champignons, la cuisine des champignons…)

 Accessoires : bijoux, pannier, couteaux, batons, vêtements…

 Produits alimentaires transformés : Conserves, truffes, sauces…

 Produits frais: Champignons de Champid’or, cèpes…

 Pâtisseries: Bonbons et chocolats, châtaignes grillées.

 Tableaux : Peintures et photos

Expositions, films, rencontres, ateliers cuisine, dégustations, conférences.
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Extérieures :

 Visites des champignonnières de Chancelade.

 Randonnée pédagogique en foret.

 Atelier cuisine Château des Reynats

Sous les chapiteaux :

 Exposition Champignons avec la Société Mycologique

 Ateliers «senteurs et saveurs», cuisiner les champignons.

Espace Culturel :

 Exposants, artisans, libraires.

 Expositions de photos, dessins et tableaux.

 Conférences, débats, films.

Bibliothèque :

 Dédicaces d’ouvrages et présentations d’ouvrages
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Expositions, films, rencontres, ateliers cuisine, dégustations, conférences.

 Les associations de la commune, les référents de Quartiers
et Hameaux seront associés à ce projet.

 La commune sera aux « couleurs du champignon », les
vitrines des commerces et les ronds points.

 Communication: radio, TV, presse, affiches 4X3, abribus, 
magasins, journal municipal, numérique, Facebook, Pocket.
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 Les partenaires : La Société Mycologique de la Dordogne,
les champignonnières de Chancelade, les restaurateurs, les
hôtels, les écoles, les commerçants, le musée de la Truffe
de Sorges, le Grand Périgueux, le Département, la presse.
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Expositions, films, rencontres, ateliers cuisine, dégustations, conférences

SAMEDI

 10h00 - ouverture de l’exposition et du salon.

 10h00 - visite des champignonnières de Chancelade.

 11h00 – inauguration.

 14h30 - visite des champignonnières de Chancelade.

 15h00 - atelier « senteurs et saveurs »- Espace Culturel.

 16h00 – conférence.

 16h00 – atelier cuisine avec les chefs P Corre et F Coppeti

 18h00 – fermeture.

DIMANCHE

 9h00 - départ en foret, atelier pédagogique.

 10h00 - ouverture de l’exposition et du salon.

 11h00 - visite des champignonnières de Chancelade.

 15h00 – atelier « senteurs et saveurs » - Château des Reynats.

 16h00 – conférence.

 17h00 - fermeture du salon.
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