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*Biologique/label *Biologiques et locale équitable *produit bruts ou peu transformés fait maison *non bio conventionnel
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*Toutes nos viandes (Boeuf, veau, agneau, porc et volailles) sont BIO et locales ou local d’origine France ou d’origine France.
*Le poisson de la criée est issu d’'une péche durable et de saison.
*1l peut nous arriver de devoir effectuer des changements de derniére minute, que ce soit sur la composition des menus ou la

provenance des produits, mais nous mettons tout en ceuvre pour vous apporter un service de qualité et tenir au mieux nos engagements.
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